Herzlich Willkommen in De Wok van Walcheren — ein orientalisches Restaurant.

Hier kénnen Sie sich Ihr Essen selbst zusammenstellen und so viel essen wie Sie
mochten. Dabei konnen Sie nach dem Prinzip der Selbstbedienung aus
verschiedenen Biifetts wihlen und das Hauptgericht nach drei verschiedenen

Moglichkeiten direkt zubereiten zu lassen. Bitte beachten Sie dabei, dass die Preise
exklusive Getrdnke sind.

Bedienen Sie sich so héiufig Sie méchten an den bereitgestellten Biifetts — dem
warmen und dem kalten Biifett, dem Salat-, dem Friichte- und dem Suppenbiifett,
das tiglich eine Tomaten- und eine 1agessuppe beinhaltet.

Fiir das Hauptgericht kénnen Sie aus einer der folgenden drei Méglichkeiten
wéahlen:

1. De Wok:

» Stellen Sie Ihr Hauptgericht aus den bereits zugeschnittenen, rohen
Zutaten des Wok-Blifetts zusammen.

» Wihlen Sie eine der folgenden Soflen aus:
Bitte beachten Sie dabei den Schirfe-Grad der Sofe

nicht scharf; scharf (g> ), mittel scharf ﬁ> % ) und sehr scharf (H> O )

Tokyo saus = siile Knoblauch Solle

Zoetzure saus = stilf-sauer Solje

Babi Pangang saus = pikante Sol3e

Ketjap saus = stille Soja Solle
99 Wok saus = Solle des Hauses
29 Kong Bao saus = Sof3e der Sichuan Kiiche
99 Tausi saus =Solle mit schwarzen Bohnen
299 Thaise Kerriesaus =Thai-Curry Sofle

» Lassen Sie sich Ihr Hauptgericht direkt von unserem Personal, mit der
von lhnen gewihlten Sofle, im Wok zubereiten.



2. De Mongotafel:

Stellen Sie Ihr Hauptgericht aus den bereits zugeschnittenen, rohen
Zutaten des Wok-Blifetts zusammen.

Lassen Sie sich Ihr Hauptgericht direkt von unserem Personal auf der
mongolischen Platte zubereiten.

3. De Tie-Pan Yakiplaat:

Stellen Sie Ihr Hauptgericht aus dem speziellen Tie-Pan Yaki-Biifett,
bestehend aus rohen, ganzen Fleischstiicken, zusammen (ohne
Gemlise).

Lassen Sie sich Ihr Hauptgericht wahlweise mit Knoblauch oder Pleffer
direkt von unserem Personal auf der Tie-Pan Yakiplatte zubereiten.

Damit Thr Aufenthalt bei uns zu einem unvergesslichen (Geschmacks-)Erlebnis wird

empfehlen wir Ihnen sich einige Tipps zu Herzen zu nehmen:

Wihlen Sie lieber kleinere Portionen, da Sie so die Méglichkeit haben
verschiedenes zu probieren.

Beginnen Sie mit einer milden Sofe und steigern Sie den Schérte-Grad
nach Threm Empfinden.

Lassen Sie erst Thr Hauptgericht, das Fleisch, zubereiten und wéihlen
Sie anschlieflend die Beilagen vom warmen Biifett.

Wenn einer der Blifettbehdlter leer ist, geduldigen Sie sich bitte einen
Moment — unser Personal fiillt die Biifetts regelmafl3ig wieder auf, um
die Qualitit und die Frische der Speisen zu gewéhrleisten.

Lassen Sie Ihr Besteckt auf dem Teller wird es vom Personal
abgerdumt, legen Sie es auf die Seite, konnen Sie es weiterhin
verwenden._Jedoch konnen Sich auch jeder Zeit mit neuem Besteck
und Servierten versorgenn.

Zum Bestellen verwenden Sie bitte die runde Getriankekarte auf Threm

Tisch - zeigt die rote Seite nach oben kommt eine Bedienung an Ihren
Tisch.



Sollten Sie weiterhin Fragen haben, oder benétigen Sie Hilfe, wenden Sie sich bitte
an unsere Personal, das IThnen mit Rat und Tat beiseite steht.

Wir wiinschen IThnen einen Guten Appetit und einen schéonen Aufenthalt in De Wok
van Walcheren.

Vielen Dank und bis zum nichsten Mal.



